PATE A CREPES  / Michèle Clément
250 g de farine ½ litre de lait 3oeufs 1pincée de sel

Mettre la farine dans une jatte. Faire un puits. Casser les œufs 1 à 1. Les battre au fouet et les ajouter à la farine. Faire tiédir le lait et l’ajouter progressivement au mélange. Saler et laisser reposer la pâte. 

Si le mélange est épais, ajouter un peu d’eau. S’il reste de la pâte à crêpes, la mettre en bouteille plastique et la congeler.  

